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Notre Première année de partenariat
Point à date



2

➍ Les hommes clés

PRESENTATION

Communiquer auprès des familles

➎

➏

Compte rendu de la commission restauration

ECHANGE

Zoom sur le cahier des charges➋

➊ Scolarest en quelques points clés 

➌ Notre prestation 

Qualité et sécurité➐

➑

Un partenariat collaboratif 



Scolarest en quelques points clés 
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c’est la marque dédiée 
pour la restauration des 
établissements 
d’enseignement de

570 
Établissements 

205M€ 

de CA

64 millions 
de repas servis par an

2 9000 
Hommes et Femmes 

passionnés

Les autres marques de Compass Group France :

Une Direction régionale 
et son agence à Meyreuil

o 62 établissements
o 640 collaborateurs
o 60 000 repas servis chaque jour
o Un partenariat fort avec 

l’enseignement catholique

Quelques-uns de nos clients sur la région
• Ensemble Scolaire La Nativité - Aix-en-Provence
• Lycée Saint Eloi - Aix-en-Provence
• Ecole Jeanne d’Arc - Aix-en-Provence
• Ecole Jeanne d’Arc – Lambesc
• Ecole Saint Michel – Mallemort 
• Ecole Sainte Marie – Fuveau
• Notre Dame de France – Marseille
• Saint Joseph de Cluny – Marseille 
• Notre Dame de La Viste – Marseille
• Tour Sainte – Marseille
• Sainte-Anne – Marseille
• Chevreul Blancarde – Marseille
• Réseau Eccoly – Marseille
• Sainte Marie - Aubagne



Zoom sur le cahier des charges
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Un cahier des charges clair et qualitatif :

1. Priorité à la qualité des produits et menus

2. Prise en compte de la loi Egalim

3. Dynamisation de la cafétéria pour les lycéens

4. Professionnalisation de la prestation nettoyage

5. Une équipe professionnelle, réactive, proactive et à l’écoute



Notre prestation
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Le Choix 
Les maternelles : 4 composantes sans choix en service assisté

Les primaires : 5 composantes sur la base d’un choix dirigé au self

« Une cuisine savoureuse, c’est avant tout des produits de qualité »

Les accompagnements sont à discrétion



Les hommes clés
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Pierre Auriol

Chef Gérant 
Saint-Louis Sainte-Marie

Jauffrey Perez

Chef de secteur

Site de Gignac la Nerthe
Alain Bidalled : 

Chef de cuisine 

+ une équipe 
de 13 personnes

Site de Marignane
Roméo Amoésomboé: 

Chef de cuisine

+ une équipe 
de 9 personnes

Site de Saint Mitre 
Alain Evesque : 

Chef de cuisine

+ une équipe 
de 3 personnes



Un partenariat collaboratif
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1. Echanges et rencontres réguliers 
- Au quotidien avec les Pascal et Pierre
- En moyenne une rencontre par période avec Lauriane 

2. Savoir-faire pour sécuriser l’équilibre alimentaire

3. Animer le temps repas des enfants

4. Accompagner la labellisation                  de Saint-Louis Sainte-Marie



Communiquer auprès des familles 
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2019 11 Communication 1ier degrès Saint Louis Sainte Marie.pdf


Zoom sur la sécurisation de l’équilibre alimentaire
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Zoom sur la sécurisation de l’équilibre alimentaire
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Les grammages appliqués correspondent aux différentes catégories de convives prévues au GEMRCN
Grammage moyen pour un élémentaire : 
 Entrée = 75g
 Viande / poisson = 70g
 Accompagnement légume = 100g
 Accompagnement féculent : 150g
 Laitage = 90g
 Dessert = de 20 à 125g

L’équilibre alimentaire sur une journée
 5 fruits et légumes (de préférence 2 fruits et 3 légumes)
 3 ou 4 produits laitiers
 1 à 2 fois viande poisson œuf
 Des féculents à tous les repas
 Limiter les apports en sucre et en graisse
 De l’eau à volonté

A chaque repas, idéalement une crudité (entrée ou fruit en dessert) et une cuidité (entrée de légume cuit,
accompagnement ou dessert : compote, pomme au four,…)



Zoom sur les animations
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FETES CALENDAIRES REPAS 
A THEME

INNOVATIONS 
CULINAIRES

TEMPS FORTS 
DEV. DURABLE

NOËL
EPIPHANIE

CHANDELEUR
NOUVEL AN CHINOIS

STOP GASPI DAY
SEMAINE DEV.DURABLE

SEMAINE REDUCTION DES 
DECHETS



Zoom sur les animations
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Zoom sur le partenariat ferme lombricole
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Compte rendu de la commission restauration
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Questions / réponses

15

Nous sommes 
à votre écoute
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Compass Group France
Parc de la Sainte Victoire – Bât 8 – Le Canet –

13 590 MEYREUIL

www.scolarest.fr

Marque de Compass Group


